
unser Küchenchef empfiehlt

Saisonale Karte

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

NACHSPEISEN

H A U S G E M A C H T E  L I M O N A D E

Basilikum – Limetten – Grenadine 0,4l
5 , 1 0

GETRÄNKE

Allergene: auf Nachfrage werden die Informationen mündlich erteilt.
Unser Fachpersonal berät Sie gerne. 

APERITIF

O R I G I N A L  B E L L I N I   
D I  C A N E L L A 0,1l

6 , 9 0R I N D E R C A R P A C C I O 1 6 , 9 0

R A V I O L I  G E F Ü L L T
M I T  S T E I N P I L Z E N

2 0 , 9 0

E I E R S C H W A M M E R L -
G U L A S C H

1 7 , 9 0

M A R I N I E R T E S  
H Ü H N E R B R U S T F I L E T

dazu Blattsalat mit Granatapfeldressing 
& geröstete Eierschwammerln 

1 8 , 9 0

L E O P O L D A U E R H O F
B R A N D T E I G K R A P F E N

5 , 0 0

E I S M A R I L L E N K N Ö D E L

vom Tichy (1 Stk.) 

5 , 0 0

in cremiger Steinpilzsauce
mit Rucola & Grana

E I E R S C H W A M M E R L -
R A H M S A U C E

mit Serviettenknödel

1 7 , 9 0

W A S S E R M E L O N E N -

F E T A - S A L A T  

1 2 , 9 0

mit Prosciutto-Grissini

mit gerösteten Eierschwammerln & Baguette

mit Serviettenknödel

C L U B S A N D W I C H

mit Hühnerfilet, Spiegelei, Speck, Tomaten & Salat
dazu Dukatenchips & Cocktailsauce

1 6 , 9 0

G E G R I L L T E
R I N D E R F I L E T S C H E I B E N

mit cremigen Steinpilz-Tagliatelle, Rucola & Grana

3 2 , 9 0

G E G R I L L T E  C A L A M A R I

mit mediterranem Gemüse & Knoblauchbaguette 

2 4 , 9 0

mit Vanillecremefüllung 

V I R G I N  H U G O 5 , 9 0

G I N  M A R E  T O N I C 1 1 , 9 0

R O T E R  V E L T L I N E R

Weingut Leth, Fels am Wagram, 2023
1 / 8 l
5 , 9 0

WEIN DES MONATS

H A U S G E M A C H T E R
W A S S E R M E L O N E N E I S T E E  

 mit Zitronenscheiben 0,4l

5 , 1 0


